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cassis, griotte, cuir

BLANVILLE - Magie Noire
Syrah

10 ans après le millésime Tome de brebis, lasagnes,  
mousse au chocolat

Vegan Wines

16/20 (2016)

Terroir: Peyrals, calcaire, 250m d’altitude 
Appellation: Pays d’Oc 
Couleur: Rouge

Millésime: 2019 

Vendanges: Manuelle
Élevage : 12 mois en barriques

Alcool: 14,5% Vol

Jancis Robinson nous en parle : 

«Joli nez de fruits mûrs et chauds. Une pincée de 
poivre. Juste une légère volatile mais c’est très 
léger, à carafer. Je m’attendais à plus de fruits en 
bouche, à en juger par le nez, mais c’est fermement 
sur le spectre salé : poivre, tomates rôties, olives 
et cuir chaud. Bonne Syrah du sud de la France. 
J’adorerais un peu de cassoulet ou de ragoût de 

paleron de bœuf mijoté.»

Blanville est un domaine vinicole familial situé à Saint-Pargoire, proche de Montpellier dans l’Hérault (34).
Créé en 1997 par Bernard et Béatrice Nivollet, ils passent actuellement la main à leurs filles et à l’équipe de Blanville.
Cette seconde génération souhaitant proposer une nouvelle gamme complète différente des cuvées historiques, elles ont alors créé « Les 
Créations », dont fait partie Magie Noire. 

Arômes / Saveurs Accords Mets & Vins
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